Forni elettrici da incasso
Built-in electric ovens

con camera di cottura inox
with stainless steel baking chamber
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con camera di cottura smaltata
with enamelled baking chamber
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CARATTERISTICHE CHARACTERISTICS FUNZIONI FUNCTIONS
Nuovo design e nuove prestazioni. New design and optimised Forni elettrici con programmatore With 3-key digital electronic
La parte frontale rimane a filo performance. The front part elettronico digitale a tre tasti. programmer.
con il mobile contenitore. lies flush with the cabinet. Predispone la temperatura piu It set the most suitable temperature
Le guide di scorrimento a estensibilita The full extendable runners idonea per ogni funzione impostata. for each selected function.
totale riducono il rischio di scottature  reduce the risk of burns or dropping ~ Scongelamento, cottura Defrosting, thermostat cooking,
o rovesciamenti nell’estrarre i vassoi.  trays when removing them. termostatica, cottura ventilata, fan baking, static or fan grill,
Grandi capacita di contenimento: Large capacity of the baking chamber:  grill statico o ventilato, large grill, spit-roasting.
62.5 | nella larghezza 60 cm 62.5 | in the 60 cm wide grande grill, cottura allo spiedo.
104 | nella larghezza 90 cm 104 lin the 90 cm wide
83 | nel forno largo 90 cm versione 83 lin the 90 cm oven in the
ribassata. lowered version.
Porta triplo vetro. Triple glass door.
La parte esterna non supera i 50°C The outer surface never exceeds
anche alle alte temperature. 50°C even at the highest internal
Blocco sicurezza bambini. temperatures.
In dotazione: un vassoio basso, Child safety lock.
un vassoio alto, una griglia e Equipment: a low tray, a deep tray,
rilevatore della temperatura a grid and food temperature probe.

interna del cibo.
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